
le chef de 
cuisine, 
vincent 
masson, 
et son 
équipe vous 
proposent 
la nouvelle 
carte de 
l’épicerie, 
“au gré des 
saisons”

En cas d’allergies alimentaires, merci de nous en informer afin de préparer un plat adapté.

L’Epicerie restaurantlepicerie.com

menu à la carte

                                    

Tonka & anguille & 
topinambours
Fillet d’anguille désarêté, mousseline de 
topinambours, tonka

€18.00

épices rouges & homard 
Demi homard poché, taboulé de pomme 
verte, épices rouges 

€18.00

grenade & foie de 
canard & amandes 
Foie de canard poêlé, jus de grenade, 
amandes

€18.00 

Pain d’épices & veau & 
légumes d’hiver
Carpaccio de veau légèrement fumé, 
légumes et fruits d’hiver crus et cuits

€18.00

épices et herbes

N 50° 50’ E 4° 21’

les salés

le végétal                                    

épices automnales & 
champignons
Poêlée de champignons de saison, crème de 
mousseuse légèrement aillée, bâtonnets de 
vieux Brugge

€18.00

courge butternut & 
épices spéculoos 
Courge butternut cuisinée en velouté, fines 
feuilles épicées 

€18.00

la mer                                    

épices noires & soles de 
la mer du nord 
Sole dorée au beurre salé, moules, épices 
noirs, oignon frit
€35.00

Amandes & bar & olives 
taggiasche 
Dos de bar juste snacké, condiment 
amandes, olives Taggiasche

€30.00

morilles & turbot & 
cornes de gattes
Turbot poché, Cornes de Gattes, crème de 
morilles

€30.00

CERFEUIL TUBéreux & 
coquilles saint jacques 
Noix de coquilles Saint-Jacques, cerfeuil 
tubéreux, jus acidulé

€28.00 

Sel fumé & raie & 
épeautre
Aile de raie désarêtée, choux vert, 
épeautre, émulsion aux champignons

€28.00

la terre                                     

muscade & boeuf 
simmental & lard fumé 
Coeur de fillet de beouf, pâtes fraîches, lard 
fumé, muscade

€33.00

épices à café & côte de 
veau & panais 
Côte de veau poudrée d’épices à café, 
champignons, panais

€28.00



100% belge 
NOUS SOMMES 
FIers d’offrir 
dans notre 
carte des 
produits frais 
et régionaux de 
saisons.

pour tout repas 
ou brunch 
consommé 
à l’épicerie, 
bénéficiez de 
2 heures de 
parking gratuit

En cas d’allergies alimentaires, merci de nous en informer afin de préparer un plat adapté.

arachides & coucou de 
Malines & chicons
Coucou de Malines, chicons pleine terre, 
pomme fruit, jus aux arachides

€28.00

pistache & agneau de 
lait & artichauts
agneau de lait, purée de pistaches, chèvre 
frais, artichauts

€30.00

spéculoos & canard 
colverts & navet boule 
d’or
Canard colvert poudré au spéculoos, navet 
Boule d’or, airelles

€28.00

la ronde des 
fromages                                    

assiette de fromages 
belges affinés
€11.00

les sucrés                               

granny smith & chocolat 
amer & calvados
Croustillant aux pommes Granny Smith, 
chocolat amer, glace Calvados

€10.00

girofle & orange 
sanguine & chocolat 
Fine gelée, ganache à la girofle, espuma 
d’orange sanguine

€10.00

fruits & sorbets 
Assiette de fruits frais et sorbets, tuiles aux 
amandes

€10.00

Trappiste westmalle & 
pomme fruit 
Sabayon à la trappiste Westmalle, pomme 
fruit, glace à la gauffre de Liège

€10.00

chocolat noir et épices 
aAsortiments de petits desserts tout 
chocolat parfumés aux épices

€10.00
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